
Please inform your server of any allergies
請告知服務人員任何食物過敏

Groups of 6 or more are subject to an 18% gratuity
任何六人以上團體另收18%服務費



b a l k a n  d i n n e r  m e n u
我們最受歡迎的精選美食   晚餐

美味魷魚 KALAMARI
炸魷魚、腌紅洋葱、酸奶黄瓜  小份 $11 大份 $17

香炸希腊奶酪球 FRIED FETA BALLS
希腊奶酪、香草面包糠、地中海式莎莎醬、皮塔餅  17.5

皮吉拉开胃拼盤 PIKILIA
希腊肉丸、傳統希腊式餡餅、葡萄叶卷菜飯、魷魚、酸奶黄瓜、橄欖 39

香炸奶酪 SAGANAKI
橄欖油炸芬拉格瑞維耶奶酪，并添加白蘭地桌邊進行炙烤……美味！ 16.5

希腊豆湯 FASOLADA - 希腊的国民菜肴——
西紅柿、白豆、蔬菜、希腊酸奶，小份  7   大份   13

希腊沙拉 HORIATIKI -  西紅柿、洋葱、黄瓜、辣椒、橄欖、
希腊奶酪、特級初榨橄欖油   小份 $9 大份$11

A P P E T I Z E R S  开胃菜

蘸醬類 DIPS
以下經典蘸醬皆搭配手工皮塔餅- 每項 11

TRADITIONAL HUMMUS 傳統鷹嘴豆泥
橄欖油、 香脆鷹嘴豆、新鮮香菜
PULLED LAMB HUMMUS 燉羊鷹嘴豆泥
傳統鷹嘴豆泥加上招牌燉爛羊肉
BEETROOT HUMMUS 紅甜菜鷹嘴豆泥
紅甜菜、鷹嘴豆、 脆片紅甜菜

ROASTED EGGPLANT 茄香蘸醬
香蒜、紅酒醋、脆片茄子
WHIPPED SPICY FETA 香辣希腊奶酪蘸醬
希腊羊奶酪、 奶油乳酪、香辣粉
TZATZIKI 酸奶黃瓜沾醬
希腊酸奶、 黃瓜、香蒜、萊姆

choose any 3 w/ two grilled pitas & fresh veg 28   以上蘸醬中任選3項，搭配两个烤皮塔餅、鮮蔬 28



雅典式雞肉 ATHENIAN CHICKEN
填滿菠菜、韭菜餡料，添加香菜番茄醬進行烘烤，上有希腊奶酪  32

希腊烤羊腿 ARNI PSITO
小時慢烤的羊腿肉，美味鬆軟，搭配橄欖油和檸檬汁  37
添加 Kleftiko——使用羊肉汁烘烤的蔬菜和希腊奶酪（+3）

檸檬香料羊排 LAMB CHOPS
烤蔬菜、粒粒面、檸檬土豆、希腊奶酪蘸醬  38

填餡彩椒 GEMISTA （素食）
烘烤紅色和綠色彩椒，填充烘烤青菜、香料和米飯  25

碳烤鮭魚 GRILLED SALMON
希臘風味燉豆, 時蔬, 地中海番茄莎莎醬, 檸檬 32

E N T R É E S  希腊式 主菜



終極希腊盛宴 ULTIMATE GREEK PLATTER (兩人分享）
前菜——鷹嘴豆泥和辣味希腊奶酪蘸醬搭配皮塔餅，希腊沙拉
主菜——羊排、烤猪肉串 、羊肉香腸、傳統希腊式千層烤茄子肉塔、菠菜乳酪派 、 
香烤蔬菜 、酸奶黃瓜沾醬、烤土豆、 加米飯 85
-添加第三人用餐，每人費用為 42.5

希腊海鮮大餐 SEAFOOD PLATTER
茴香奶酪煮淡菜和扇貝、大蝦，烤檸檬鮭魚， 炸魷魚，烤面包、炸酸豆、酸奶黃瓜沾醬和檸檬 75

S H A R E  P L A T T E R S  共享拼盤


